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VINARI

Popis aktivity

Sestaveni funkcniho predpisu

Predpokladané znalosti

Pfedpis pro linearni funkci, trojélenka

Potfebné pomucky

Kalkulator

Zadani

Vinafri sklidili 430 kg hrozn( vina bilého a 180 kg hrozn( vina
Cerveného. MnoiZstvi cukru obsaZené v hroznech se oznacuje jako
cukernatost a udava se ve stupnich. Bilé vino mélo cukernatost 18° a
¢ervené vino mélo cukernatost 19°. P¥i vyrobé vina se bilé vino
doslazuje na 21° a ¢ervené na 24° pficem? na doslazeni o jeden
stupen se pridava 1,1 kg cukru na 100 kg hrozn.

Kolik cukru budou vinafi potfebovat k doslazeni vina z celé sklizné?

Mozny postup reseni, metodické poznamky

Ucitel se zaky odvodi funkéni predpis pro vztah mezi mnoZstvim vina a mnoistvim pfidaného
cukru. Zaci vypoditaji kolik cukru je potieba pridat na 1° bilého a na 1° ¢erveného. Pak uréi, kolik
cukru je potfeba na zvyseni cukernatosti o potfebny pocet stupri.

Redeni:

Pfedpis funkce: y=1,1-x

y —mnoZstvi cukru v kg.

X —mnozstvi hrozn( v kg déleno 100 kg.

Mnoizstvi cukru potiebné pro doslazeni o 1°
Bilé vino:

Ye=1,1-4,3=4,73kg

Cervené vino:

Ye=1,1-1,8=1,98kg

Bilé vino:
Dosladime z 18° na 21°, to je doslazeni o 3 stupné.
Tedy mnozstvi cukru pro bilé vino je: 4,73 kg - 3 =14,2 kg

Cervené vino:
Dosladime z 19° na 24°, to je doslazeni o 5 stupfid.
Tedy mnozstvi cukru pro ¢ervené vino je: 1,98 kg - 5=9,9 kg

Celkové mnoistvi cukru je: 14,2 +9,9=24,1
K doslazeni vina z celé sklizné budou vinafi potfebovat 25 kg cukru.

Dopliikové aktivity

Zaci dopocitaji, kolik by stal cukr na doslazeni (zjisti aktualni cenu cukru krystal).

Obrazovy material | Dostupny na public domain na:
http://www.publicdomainpictures.net/view-
image.php?image=9385&picture=hrozen
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