evropsky
socialni : MINISTERSTVO SKOLSTVI OP Vedsidvani lednota teskfch
fondvCR EVROPSKAUNIE — MLADEZE A TELOVVCHOUY  pro konk hopnost matematiki a fyziki

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

BUCHTA MNAM

Postup pro upeceni buchty

V mise smichdme:

1 vejce, 6 dkg platkd mandli, 100 g masla, trochu skofice, 1 prasek do peciva, 58 dkg hladké
mouky, 40 dkg vafenych drobenych brambor, 150 g mouckového cukru, 4 IZice mléka, 1 vanilkovy
cukr a 4 |Zice medu.

Spojime vsechny suroviny ve hmotu (Ize i hnétacem) a rozdélime na tfi ¢asti. Klademe na plech
proloZené potienim marmeladou. Pe¢eme na 180°C do rdZova.

Kuchyriska vaha ukazuje hodnoty pouze v gramech. Dokazes upravit recept tak, aby byly vSechny
pfisady pouze v téchto jednotkach? Pokud ano, mlzes si doma zkusit buchtu upéct.

Autorem materidlu a vSech jeho ¢dsti, neni-li uvedeno jinak, je J. Némeckovd a V. OlSdkovad
Financovdno z ESF a stdtniho rozpoctu CR.



