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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

BUCHTA MNAM

4

Postup pro upeceni buchty

V mise smichame:

1 vejce, 6 dkg platkli mandli, 100 g masla, trochu skofice, 1 prasek do peciva, 58 dkg hladké
mouky, 40 dkg varenych drobenych brambor, 150 g mouckového cukru, 4 lzice mléka, 1
vanilkovy cukr a 4 Izice medu.

Spojime vSechny suroviny ve hmotu (Ize i hnétacem) a rozdélime na tti ¢asti. Klademe na plech,
prvni a druhou vrstvu natfeme marmeladou. Pe¢eme na 180°C do riiZzova.

Kuchyriska vaha ukazuje udaje pouze v gramech. Dokaze$ upravit recept tak, aby byly vSechny
pfisady pouze v téchto jednotkach? Pokud ano, mlzes si doma zkusit buchtu upéct.
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