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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

LAHODNE LOUPAKY

4

Popis aktivity

Zaci porozumi textu slovni Glohy, provadi zakladni pocetni operace v oboru pfirozenych &isel

Predpokladané znalosti

Zakladni pocetni operace v oboru ptirozenych cisel

Potiebné pomlicky

Pracovni list.

Zadani

Pani ucitelka povidala détem, jak pekla domaci loupaky a
jak byly lahodné. VSechny déti si je chtély vyzkouset,
protoZe se jim sbihaly vSechny chuté. UcCitelka pfinesla
ingredience na tésto a vsichni se do peceni pustili
s radosti. Zaci z 5. A napekli celkem 10 loupakd. Zaci ze
4. B napekli tentyz den 3 krat vice loupakd, nez Zaci z 5. A.
Dalsi den pekla ucitelka s zaky 5. B a tato tfida napekla
0 15 kusl loupakl méné nez 4. B.

Kolik loupdakl napekli Zaci 4. B?

Kolik loupakl napekli zaci 5. B?

Kolik loupakt napekly vsechny tridy dohromady?

Mozny postup Feseni, metodické poznamky

5. A.... 10 kusa

4.B.... 3-10=30

5.B..... 30—15=15

Celkem kust: 10 + 30 + 15 =55

Z4ci 4. B napekli celkem 30 loupékd.
Zaci 5. B napekli celkem 15 loupakgi.
Vsechny ttidy napekly celkem 55 loupakd.

Doplrikové aktivity

Je mozné siloupaky upéct v rdmci prvouky, vareni apod.
RECEPT:

2 Zzloutky (1 do tésta, 1 na pomaslovani), trocha citronové kiry, 1 vanilkovy cukr, 1/3 kostky
masla, 1 hrnek vlazného mléka, pUlka kostky drozdi, 1 vrchovatad lZice cukru krupice, Spetka soli,
3 hrnky hladké mouky.

Tésto vyrobime smichdanim uvedenych ingredienci, kromé Zloutku uréeného na potreni
a vypracujeme. Nechame jej kynout. Poté na pomouceném valu vyvdlime rohliky a tésto opét
nechame kynout. Poté loupdaky potfeme rozslehanym Zloutkem a podle chuti posypeme makem.
Peceme do rlzZova.

Presahy a vazby Prvouka

Obrazovy material | Dilo autora

Autorem materidlu a vSech jeho ¢dsti, neni-li uvedeno jinak, je J. Némeckovd a V. OlSdkovad
Financovdno z ESF a stdtniho rozpoctu CR.




